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ECCO LA D’ISTINTO GIFT CARD
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https://www.facebook.com/iomangiodistinto/
https://g.co/kgs/C4WQ5c
https://wa.me/390714609406
https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g3174758-d8534351-Reviews-Ristorante_d_Istinto-Marzocca_Senigallia_Province_of_Ancona_Marche.html?m=19905
https://www.instagram.com/ristorantedistinto/
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MENU DI DEGUSTAZIONE
PER NASO E PALATO

DEGUSTAZIONE DI COPPIA
TRA TRADIZIONE, CREATIVITA E SCIENZA IN CUCINA

SARDA IN SAOR
CON MAIONESE DI POLPO E

BROCCOLO CALABRESE
1412 [6.8]

FRESINA CON RICOTTA DI PECORA,
ARINGA AFFUMICATA,
POMODORI SECCHI, PESTO DI ERBE AROMATICHE
E COLATURA DI ALICI DI CETARA RISERVA
1478

FREGOLA SARDA RISOTTATA ALLE VONGOLE
CON ESTRATTO DI PREZZEMOLO

E PANE PANKO TOSTATO
1,14 [2,4,69,10,11]

FILETTO DI SALMONE CONFIT,

IN OLIOCOTTURA,
CON PACCASASSI E

MAIONESE ALLA RAPA ROSSA
34,710,12 [8]

GELATO AL MASCARPONE

CON SALSA AL CAFFE, MANDORLE E SPRAY AL RUM
1,3,5,6,7,8,12 [11]

IL MENU DEGUSTAZIONE SI INTENDE A COPPIA
100 € A COPPIA - BEVANDE ESCLUSE

AISTINTOQ ."'  5‘ ; GUSTO E PASSIONE




o

ANTIPASTI

CRUDO DI GAMBERO ROSA,
GELEE DI ANANAS, MELA VERDE MARINATA

E PESTO DI RUCOLA
24,789 [12]

FRESINA CON RICOTTA DI PECORA,
ARINGA AFFUMICATA,
POMODORI SECCHI, PESTO DI ERBE AROMATICHE
E COLATURA DI ALICI DI CETARA RISERVA
1478

TORTILLA DI RISO ALLA CURCUMA,

CARCIOFI' SPADELLATI E

CREMA DI CACIOCAVALLO
3,7

FALAFEL DI LENTICCHIE ROSSE
CON YOGURT ALLA CURCUMA,
SALSA DI SOIA CARAMELLATA E PEPE ROSA

6,7 [1,10,11]

AISTINTO | : GUSTO E PASSIONE
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ANTIPASTI

POLPETTE CROCCANTI DI TACCHINO,
GRANA PADANO,

RAPA E ZENZERO
1,3,712

FINGER-BURGERS DI SCOTTONA,
PESTO DI SENAPE,
RICOTTA DI PECORA,

CONFETTURA DI VISCIOLE
1,310,117 [6,13]

AISTINTOQ | GUSTO E PASSIONE
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FREGCOLA SARDA RISOTTATA ALLE VONGOLE
CON ESTRATTO DI PREZZEMOLO

E PANE PANKO TOSTATO
1,14 [2,4,69,10,11]

GNOCCHI DI SEMOLINO GRATINATI
CON CREMA DI ZUCCHINE

E PAPRIKA AFFUMICATA
1,3,7

RisSO NERO VENERE

CON FAVE "'PISELLI' E PECORINO
7/

LASAGNA MORBIDA AL CUCCHIAIO
IN VASOCOTTURA

CON RAGU DI BOVINO

1378

UISTINTQ i | H 5 GUSTO E PASSIONE
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SECONDI

MEDAGLIONI DI FILETTO DI MAIALE
COTTO A BASSA TEMPERATURA
CON VELLUTATA DI PATATA AMERICANA.

E GRUE DI CACAO
7 16]

POLLO IN POTACCHIO:
POLLO A PEZZI MARINATO CON
SALVIA E ROSMARINO E COTTO IN CASSERUOLA

CON POMODORI E OLIVE NERE
12 17,8,13]

FARINATA DI CECI
TORTA SALATA DI FARINA DI CECI
FARCITA CON ERBE DI CAMPO

E PECORINO STAGIONATO
7 16]

POLPO’ GRATINATO,
PUREA DI PISELLI' E

PEPERONI ARROSTITI
1,14

FILETTO DI SALMONE CONFIT,
IN OLIOCOTTURA, CON PACCASASSI E

MAIONESE ALLA RAPA ROSSA
34,710,12 [8]

AISTINTO ‘ ' GUSTO E PASSIONE
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CONTORNI

PATATE ARROSTO
INSALATA MISTA

CONTORNO DI STAGIONE

A,ISTINTO - | GUSTO E PASSIONE
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DOLCI

YOGURT ARTIGIANALE CON
FRUTTI DI BOSCO’ SPADELLATI,
MIELE ALLA LAVANDA E

CIOCCOLATO DI MODICA
7/

GELATO AL MASCARPONE
CON SALSA AL CAFFE,

MANDORLE E SPRAY AL RUM
[,3,5,6,7,8,12 [11]

LA MORETTA FANESE:
CREMOSO AL CAFFE,
PANNA COTTA ALLA MORETTA E

CRUMBLE AL CACAO
[,7

LA NOSTRA PICCOLA PASTICCERIA

CON UN CALICE DI VINO DOLCE
[,3,5,6,7.8,11,12

CREME BRULEE
COTTA IN VASO

AL CARDAMOMO
3,7

UISTINTQ i £ | ? GUSTO E PASSIONE
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BEVANDE

€
ACQUA IN VETRO NATURALE / GASSATA 0,75 LT 3
BIRRA ARTIGIANALE 0,33 LT 6
APEROL SPRITZ 6
AMERICANO 7
GIN TONIC 8
BIBITE ANALCOLICHE 4
CAFFE (50% ARABICA 50% ROBUSTA) 2
DECAFFEINATO / ORZO 2
+ CORREZIONE 0,5
CAFFE MORETTA / TURCHETTO 3
PUNCH AL RUM / PUNCH AL MANDARINO 4
TISANE 3
AMARI E DISTILLATI 4-8
VINI DOLCI 6-10

SERVIZIO, PANE E COPERTO 3,00 €

AISTINTO | | GUSTO E PASSIONE




POICHE NEI NOSTRI PIATTI POSSONO ESSERE PRESENTI POTENZIALI
ALLERGENI (SEGNALATINEL MENU CON INUMERI CORRISPENDENTI, ANCHE
SE PRESENTI IN TRACCE TRA PARENTESI [] E CONSULTABILI NEL NOSTRO
RICETTARIO),
[ SIGG. CLIENTI CHE SOFFRONO DI ALLERGIE
SONO INVITATI A SEGNALARLO.

ALCUNI DEI NOSTRI PRODOTTI SONO DA NOI ABBATTUTI A -35 °C PER
CONSERVARE AL MEGLIO LA LORO FRESCHEZZA: CORSIVO.
QUALORA LA NATURA NON CI ASSISTA, UTILIZZIAMO PRODOTTI SURGELATI
ALLORIGINE DI OTTIMA QUALITA:

(*YPRODOTTO SURGELATO ALLORIGINE.

IL PESCE DESTINATO ED ESSERE CONSUMATO CRUDO O
PRATICAMENTE CRUDO E STATO SOTTOPOSTO ATRATTAMENTO DI BONIFICA
PREVENTIVA CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE

853/2004.

INFORMATIVA Al CONSUMATORI
PRESENZA DI ALLERGENI ALIMENTARI

. CEREALI CONTENENTI GLUTINE

. CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI

. UOVA E PRODOTTI DERIVATI

. PESCE E PRODOTTI DERIVATI

. ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI

. SOIA E PRODOTTI DERIVATI

. LATTE E PRODOTTI DERIVATI (INCLUSO LATTOSIO)

0O N O U1 A DN =

. FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE:

MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.), NoccIoLE (CORYLUS
AVELLANA), NOCI (JUGLANS REGIA), NOCI DI ACAGIU (ANACARDIUM
OCCIDENTALE), NOCIDIPECAN[CARYAILLINOINENSIS (WANGENH.)
K. KOCH], NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI
(PISTACIA VERA), NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND
(MACADAMIA TERNIFOLIA), E | LORO PRODOTTI DERIVATI

9. SEDANO E PRODOTTI DERIVATI

10. SENAPE E PRODOTTI DERIVATI

11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVATI

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/LITRO IN

TERMINI DI SO 2

13. LUPINI E PRODOTTI DERIVATI
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI DERIVATI
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AL CALICE BOLLICINE

LA CASA DEI FIORI [VENETO]
PROSECCO EXTRA DRY (GLERA) CLARA C

ROSATO SPUMANTE [PIEMONTE]
ROSATO BRUT (BRACHETTO DACQUI) MONTERUELLO

AL CALICE BIANCHI

MAGIA [MARCHE]
(VERDICCHIO, MANZONI BIANCO) VIGNA DELLA CAVA

EDEN PASSERINA [MARCHE]
(PASSERINA) TENUTA SPINELLI

AL CALICE ROSATI

FLO ROSATO [MARCHE]
(MONTEPULCIANO) VIGNA DELLA CAVA

AL CALICE ROSSI

LACRIMA DI MORRO DALBA [MARCHE]
(LACRIMA) LUCCHETTI

ROSSO CONERO [MARCHE]
(MONTEPULCIANO) PIANTATE LUNGHE

A,ISTINTO - | GUSTO E PASSIONE
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VINI BIANCHI MARCHIGIANI

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI CLASSICO D.O.P.
(VERDICCHIO) AZIENDA VIGNAMATO

Secco, ma vellutato, con note di frutta matura, pesca, mela.

€16

ORIGINI, CASTELLI DI JESI VERDICCHIO D.O.C.G.

RISERVA CLASSICO BIOLOGICO
(VERDICCHIO) FATTORIA NANNI

Fermentazione in vasche d‘acciaio, dove poi riposa per 6 mesi sulle fecce fini. Apertura floreale
sequita da erbe aromatiche, anice e sfumature iodate. Al palato € ricco, succoso,
strutturato, di delicata freschezza ma di grande sapidita e lunghezza.

€ 30

CANTORE ]OHN, VERDICCHIO DEI CASTELLI DI ]ESI
CL. SUP. D.O.C. BIOLOGICO ORANGE
(VERDICCHIO) FATTORIA NANNI

Fermentazione spontanea con lieviti indigeni e macerazione con le bucce. Aromi di pesca matura,
arance, albicocca. In bocca risulta secco, sapido, aromatico e fresco, con un finale di mele elegante
e persistente. Affinamento in acciaio.

€35

TARDIVO MA NON TARDO,
CASTELLI DI JESI VERDICCHIO D.O.C.G.

RISERVA CLASSICO
(VERDICCHIO) AZIENDA SANTA BARBARA

Affinamento su fecce fini per 2 anni con successivi 6 mesi in bottiglia. Profumi di frutta tropicale,
variazioni speziate e vegetali. Ricco, morbido e finale leggermente amarognolo.

€ 60

PISTILLO, OFFIDA PECORINO D.O.C. BIOLOGICO
(PECORINO) AZIENDA PODERI SAN LAZZARO

Al primo impatto erbe aromatiche come melissa, mentuccia e salvia; poi gentili profumi di
pomacee. Passaggio in barrique per circa 4 mesi.

€ 22

CISTINTO 3¢5 NIRRT RSN
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VERDICCHIO DI MATELICA D.O.C. BIOLOGICO
(VERDICCHIO) AZIENDA COLLESTEFANO

Raffinata coesione di note floreali, fruttate e vegetali. Succosita e salinita.
Slancio sul finale elegante.

€ 20

VERTIS, VERDICCHIO DI MATELICA D.O.C. BIOLOGICO
(VERDICCHIO) AZIENDA BORGO PAGLIANETTO

Floreale e fruttato, con sentori di biancospino, acacia e pesca bianca, arricchiti da sfumature
minerali e di erbe aromatiche. Equilibrato il sorso, gradevolmente sapido.

€ 30

MAGIA, MARCHE 1.G.T. BIANCO
(MANZONI BIANCO, VERDICCHIO) AZIENDA VIGNA DELLA CAVA

l'uvaggio di Manzoni Bianco (incrocio tra Riesling Renano e Pinot bianco) e Verdicchio crea un
vino aromaticamente tendente al Riesling ma con la tenacia gustativa del “marchigiano” .

€ 20

EDEN, MARCHE L.G.T. PASSERINA
(PASSERINA) AZIENDA TENUTA SPINELLI

Al naso note di pesca e di frutta tropicale, cui si aggiungono richiami al biancospino e alla rosa
gialla. Al sorso ha un buon corpo, & equilibrato, fresco e lungo nella persistenza.

€20

SCIROCCO DA MARE,

MARCHE BIANCO L.G.T. BIOLOGICO
(CHARDONNAY) AZIENDA LE SENATE

Al naso frutta gialla matura e folate marine. In bocca € giovane, fresco, sapido con un finale secco
e morbido. Maturato 6 mesi in acciaio e 6 mesi in legno.

€ 20
CROCIFISSO, MARCHE BIANCO L.G.T. BIOLOGICO
(PECORINO, SANGIOVESE) AZIENDA VITTORINI

Strutturato, sapido e morbido, complesso, con una lunga persistenza e un bel frutto giallo.
Trascorre 10 mesi sui lieviti senza I'aggiunta di solforosa parte in acciaio e parte in barrique.

€24
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VINI BIANCHI NAZIONALI

SELEZIONE FLORA, CHARDONNAY ALTO ADIGE D.O.C.
(CHARDONNAY) AZIENDA GIRLAN [TRENTINO - ALTO ADIGE]

Selezione dei migliori vigneti. Fermentazione in botti di rovere. Aromi di pera, cedro, lime.
Ottima struttura, sapido e minerale. Affina 12 mesi in botte sui lieviti e 6 mesi in bottiglia.

€35

LACRIMABIANCO,
LACRYMA CHRISTI BIANCO DEL VESUVIO D.O.C.
(CAPRETTONE, CATALANESCA) AZ. OLIVELLA [CAMPANIA]

Profumi di zagara, melone bianco invernale, mela cotogna. La bocca é contraddistinta da
sapida mineralita e fresca acidita. Affina sulle fecce fini per 4 mesi e 2 mesi di bottiglia.

€22

MONTE CARBONARE, SOAVE CLASSICO D.O.C.
(GARGANEGA) AZIENDA SUAVIA [VENETO]

Al naso sentori di agrumi, pietra focaia ed erbe di montagna. Al palato si rivela fine, di ottima
freschezza e mineralita. Fermentazione in acciaio e affinamento per 15 mesi sulle fecce fini.

€ 25

GRUNER VELTLINER MITTERBERG 1.G.T. BIOLOGICO
(GRUN ER VELTLINER) AZIENDA GARLIDER
[TRENTINO - ALTO ADIGE]

Fruttato, piacevolmente speziato, con aromi delicati di fiori ed erbe aromatiche.
Fermentazione in botti di acciaio inox. M

€ 32

LUGANA D.O.C.
(TURBIANA) AZIENDA PATRIZIA CADORE [LOMBARDIA]

Complesso, elegante, ben strutturato, sapido, con profumazione di
mandorla e note minerali. Il sorso € dritto, asciutto e avvolgente, con chiusura acido-sapida.

€ 20

ZUI, RIBOLLA GIALLA DELLE VENEZIE 1.G.T.
(RIBOLLA GIALLA) AZ. RUSSOLO [FRIULI VENEZIA GIULIA]
Profumo floreale, fragrante. Asciutto, fresco, leggero ma con buona persistenza in bocca.

€22

CISTINTO 3¢5 NIRRT RSN
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ERMES. IRPINIA GRECO D.O.P. BIOLOGICO
(GRECO) Az. ANTICO CASTELLO [CAMPANIA]

Regime di lotta integrata in vigna. Al naso slanci di salvia e mela golden. Assaggio accattivante,
corpo prepotente e vena fresca e minerale. Affinamento su fecce fini in acciaio per 6 mesi.

€ 20

ALOS, COSTA TOSCANA VERMENTINO 1.G.T.
BIODINAMICO
(VERMENTINO) AZIENDA MACCHION DEI LUPI [TOSCANA]

Fermentazione spontanea in vasche aperte e macerazione sulle bucce. Matura 8 mesi in
vasche di cemento. Al naso frutti a polpa bianca, agrumi e tiglio. In bocca marcata sapidita.

€ 25

TREBBIANO DABRUZZO D.O.C. BIODINAMICO
(TREBBIANO) AZIENDA EMIDIO PEPE [ABRUZZO]

Pigiatura con i piedi in grandi vasche di legno, fermentazione spontanea in vasca di cemento
vetrificato. Nessuna filtrazione. Al naso note di frutti bianchi maturi, frutta secca ed erbe di
montagna. Secco, sapido, scattante e pieno in bocca. Affinamento in cemento e bottiglia.

€ 60

AISTINTOQ ‘ ' GUSTO E PASSIONE
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VINI ROSSI MARCHIGIANI

ROSSO CONERO D.O.C.
(MONTEPULCIANO) AZIENDA PIANTATE LUNGHE

Frutta a bacca rossa, viola e fiori essicati, spezie dolci e cenni balsamici di eucalipto. In bocca &
caldo e vellutato, piuttosto persistente. Affinamento in vasche di cemento vetrificato.

€22

LACRIMA DI MORRO D’ALBA D.O.C.
(LACRIMA) AZIENDA LUCCHETTI

Bouquet tipicamente floreale con note intense di rosa e viola e frutti rossi in sottofondo.
Medio corpo, morbido e ben equilibrato.

€18

PODERE 72, ROSSO PICENO SUPERIORE D.O.C. BIO
(MONTEPULCIANO, SANGIOVESE) AZ. PODERI SAN LAZZARO

Profumi di frutti di bosco. Di struttura ed eleganza.
16 mesi in Barrique di rovere francese.

€ 25

AMISTA, MARCHE ROSSO 1.G.T.
(MONTEPULCIANO) AZIENDA CALIPTRA

Dotato di freschezza e bevibilita. Sentori di marasca e tabacco. Termina la fermentazione in
barriques esauste e vasche d'acciaio, affinando sulle fecce fini per 9 mesi.

€25
GUERRIERO DELLA TERRA, MARCHE ROSSO 1.G.T.
(MONTEPULCIANO, SANGIOVESE) AZIENDA GUERRIERI

Solo nelle migliori annate dal vigneto pili vecchio dell'azienda viene prodotto questo
“Amarone delle Marche". Appassimento delle uve e affinamento in barrique per 18 mesi.

€35

CACINELLO, MARCHE ROSSO 1.G.T.
(CABERNET SAUVIGNON,PETIT VERDOT,MERLOT) AZ. LE SENATE

Note di frutti rossi, cannella, tabacco. Vino sapido, lungo, con dolci tannini e grande struttura.
Affina 1 anno in piccole botti ed 1 anno in bottiglia.

€35

AISTINTQ ;' -' : FH GUSTO E PASSIONE
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MOSSONE, MARCHE 1.G.T. MERLOT
(MERLOT) AZIENDA SANTA BARBARA

Note di frutta rossa matura, vaniglia, caffe e cioccolato. Morbido, di gran corpo, giustamente caldo
ed awolgente. Affina in barrique nuove per 18 mesi.

€ 60

AISTINTOQ l | GUSTO E PASSIONE
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VINI ROSSI NAZIONALI

LANGHE D.O.C. NEBBIOLO
(NEBBIOLO) AZIENDA PARUSSO [PIEMONTE]

Fermentazione spontanea. Eleganti note di frutta, fiori e spezie aprono la strada a un tannino
dolce e fine che lo rende facilmente bevibile sin dai primi mesi in bottiglia.

€ 28

PATRICIA, PINOT NOIR ALTO ADIGE D.O.C.
(PINOT NOIR) CANTINA GIRLAN [TRENTINO ALTO-ADIGE]

Strutturato e fruttato, arricchito da sentori di vaniglia. Affinamento di 15 mesi in parte nelle
barrique e 6 mesi in bottiglia.

€ 30

VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE D.O.C.
(CORVINA VERONESE, CORVINONE, RONDINELLA)
TENUTA LENA DI MEZZO [VENETO]

Al naso profumi di ciliegie sotto spirito, prugne, piccole bacche rosse, liquirizia, tabacco. Al palato
si presenta asciutto, sapido, corposo e piacevolmente armonico. Affina 20 mesi in legno.

€ 28

COSTA D’AMALFI ROSSO
(PIEDIROSSO, AGLIANICO) MARISA CUOMO [CAMPANIA]

Profumo di ciliegia matura, liquirizia. Caratterizzato da un piacevole fondo di note speziate,
sapido e minerale. Esclusivamente in acciaio per esaltare al massimo il frutto.

€ 30
DOSS, CABERNET SAUVIGNON RISERVA D.O.C.
(CABERNET SAUVIGNON) GIRLAN [TRENTINO ALTO-ADIGE]

Vino corposo e dal colore carico. Profumi speziati e di frutta matura. Bella persistenza,
eleganza con tannini rotondi e fini. Affinamento in botti grandi e barrique per 18 mesi.

€ 30
LAMOLE, CHIANTI CLASSICO D.O.C.G. BIOLOGICO
(SANGIOVESE) AZIENDA I FABBRI [TOSCANA]

Fresco bouquet di piccoli frutti rossi cui sequono delicate note di rosa. Vino rotondo e armonico,
di media struttura. Equilibrato. Affina in vasca di cemento per 12 mesi.

€ 28

CISTINTO 3¢5 NIRRT RSN
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VALDOVATO ROERO D.O.C.G. BIODINAMICO
(NEBBIOLO) AZIENDA CASCINA FORNACE [PIEMONTE]

Fermentazione spontanea. Al naso prugna secca, pesca matura, liquirizia e china. Il sorso e di
dinamica bevibilita, tannino misurato. Affinamento in botti di rovere e successivo in bottiglia.

€ 32

TORRETTE SUPERIORE VALLE DAOSTA D.O.C.
(FUMIN, PETIT ROUGE) AZIENDA OTTIN [VALLE D’AOSTA]

Dominano i frutti rossi maturi di bosco, con note di marmellate e lievi sentori speziati e affumicati.
Buona acidita equilibrata dalla ricchezza tannica.

€ 32

TAURASI D.O.C.G. BIOLOGICO
(AGLIANICO) AZIENDA ANTICO CASTELLO [CAMPANIA]

Impronta minerale e note di rose essiccate, legno balsamico, spezie orientali, sandalo, caffé
tostato, china, note fume. Al palato & vellutato e persistente. Affina 14 mesi in barrique.

€35

MONTEFALCO SAGRANTINO D.O.C.G.
(SAGRANTINO) AZIENDA ADANTI [UMBRIA]

Note di more e prugne, di grafite, liquirizia, bacche di ginepro ed erbe aromatiche. In bocca
e robusto e complesso, dall'importante trama tannica, ma armonico e molto equilibrato.
Affinamento 30 mesi in botti grandi e 12 mesi in bottiglia.

€35

60/20/20, VENETO ROSSO 1.G.P.
(CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT)
AZIENDA ZYME [VENETO]

Vinificazione in cemento con lievito indigeno. Al naso mirtillo, more selvatiche e spezie. Di buona
tannicita e struttura, con note di pepe e terra argillosa. Affinamento in barriques
nuove per minimo 30 mesi. Affinamento in bottiglia per 1 anno.

€ 45

BASARIN, BARBARESCO D.O.C.G.
(NEBBIOLO)
AZIENDA ADRIANO MARCO E VITTORIO [PIEMONTE]

Basarin, una delle zone a Neive piti vocate per la coltura del Nebbiolo.
Profumo di violetta e rosa canina con sentori di spezie, liquirizia e confettura.

Armonico, gradevolmente tannico e asciutto. 12 mesi in botti di rovere di Slavonia.

€ 45

AISTINTQ
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO D.O.C.G.

(CORVINA CORVINONE, RONDINELLA, OSELETA, CROATINA)
AZIENDA STEFANO ACCORDINI [VENETO]

Lungo appassimento delle uve per 120 giorni e prolungato affinamento in barrique.
Grande struttura, complesso, elegante e vellutato, ha un bouquet caldo,
speziato ed aromi di frutta appassita.

€ 45

BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G.
(SANGIOVESE GROSSO) AZIENDA PALAZZO [TOSCANA]

Varieta Sangiovese Grosso a Montalcino chiamata “Brunello”,
Ampio, persistente con sentori di sottobosco, confetture rosse e liquirizia.

Affinamento di 36 mesi in botti di rovere e barrique, 8-12 mesi in bottiglia.
€50

BAROLO D.O.C.G.
(NEBBIOLO) AZIENDA PARUSSO [PIEMONTE]

Vigneti situati nei comuni di Monforte d'Alba e Castiglione Falletto. Fermentazione spontanea.
Sentori di frutta matura, note speziate, balsamiche e minerali.
Al palato € morbido, armonico, delicato nei tannini.

€55

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO D.O.C.G.

(CORVINA CORVINONE, RONDINELLA, OSELETA, CROATINA)
AZIENDA ZYME [VENETO]

Vigneti situati in Negrar. Appassimento naturale per minimo 3 mesi. Fermentazione spontanea.

Note di ciliegia matura, marasca e prugne leggermente appassite, spezie. Entra con avvolgente

sapidita confermando le note olfattive e allargando alla confettura, con I'invecchiamento prolunga

spaziando con note delicate di pepe, liquirizia e cacao. Matura in botti di rovere di Slavonia per
minimo 5 anni e affinamento in bottiglia per minimo 1 anno.

€120

VIGNA GANGER, PINOT NOIR RISERVA

ALTO ADIGE D.O.C.
(PINOT NOIR) AZIENDA GIRLAN [TRENTINO ALTO-ADIGE]

Vigneto situato a Mazon. Sentori di frutta matura, ciliegia e marasca, frutti di bosco, in particolare

lampone e una leggera nota di marzapane. Al gusto € elegante e raffinato, molto persistente, con

buona acidita e sapidita. Ha un‘ottima struttura e tannini morbidi ed equilibrati. Affinamento per
20 mesi in barrique e successivamente un ulteriore affinamento in bottiglia per 18 mesi.

€ 150
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BOLLICINE NAZIONALI

LA CASA DEI FIORI, PROSECCO D.O.C. EXTRA DRY
(GLERA) AZIENDA CLARA C [VENETO]

Metodo Charmat. Snello e leggero di alcool, di grande morbidezza e di equilibrio.

€15

CONEGLIANO VALDOBBIADENE D.O.C.G. BRUT

PROSECCO SUPERIORE MILLESIMATO
(GLERA) AZIENDA BIANCAVIGNA [VENETO]

Metodo Charmat. Chiare note fruttate di mela e frutta a polpa bianca. Al palato & cremoso,
piacevolmente acidulo e fruttato. Delicata nota minerale nel finale e buona persistenza.

€22

FRIZZANTE, MARCHE BIANCO 1.G.T. BIOLOGICO
(VERDICCHIO) AZIENDA COLLESTEFANO [MARCHE]

Rifermentato in bottiglia col fondo. Al naso ¢ fresco ed agrumato; in bocca & sapido e
molto beverino grazie alla sua simpatica bollicina ed alla bassa gradazione alcolica.

€ 20

BOLLA ROSA, SPUMANTE ROSATO BRUT
(LACRIMA) AZIENDA GIUSTI PIERGIOVANNI [MARCHE]

Metodo Charmat. Al naso note di rosa canina e violette; fragrante e piacevole.
€ 20

ACQUI ROSE D.0O.C.G. SPUMANTE BRUT
(BRACHETTO DACQUI) AZIENDA MONTERUELLO [PIEMONTE]

Metodo Charmat. Morbido e profumato, giovane e fresco, con bouquet floreale, piacevole retrogu-
sto di piccoli frutti rossi e finale elegante. Sapore delicatamente secco, aromatico ed equilibrato.

€22

BRUT ROSE METODO CLASSICO MILLESIMATO BIO
(LACRIMA) AZIENDA PODERE SANTA LUCIA [MARCHE]
Metodo Classico.Perlage fine, elegante e persistente.

Naso complesso e fresco, note di frutti rossi croccanti, viola, rosa e note di lievito.
Il sorso & vellutato, appagante. Lunga la persistenza. Sui lieviti 24-30 mesi.

€ 30
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PERLUGO, METODO CLASSICO BIOLOGICO
(VERDICCHIO) AZIENDA PIEVALTA [MARCHE]

Metodo Classico dosaggio zero. Profumi di erbe aromatiche e mallo di mandorla,
sapido e persistente.

€28

SPUMANTE METODO CLASSICO BLANC DE BLANCS BIO
EXTRA BRUT
(PECORINO) AZIENDA COSSIGNANI L.E. TEMPO [MARCHE]

Metodo Classico. Fiori bianchi di ginestra e note fruttate di mela. In bocca & fresco, secco e sapido
di fine ed equilibrata intensita aromatica, struttura possente. Affinamento di 24 mesi sui lieviti.

€42

SPUMANTE METODO CLASSICO ROSE BIO BRUT
(SANGIOVESE) AZIENDA COSSIGNANI L.E. TEMPO [MARCHE]

Metodo Classico. Note di marasca, melograno e rosa. In bocca € fresco, vellutato con una perfetta
armonia tra freschezza gustativa e cremosita della spuma. Affinamento di 24 mesi sui lieviti.

€42

ALTA LANGA BRUT METODO CLASSICO

DOSAGGIO ZERO
(PINOT NERO, CHARDONNAY) AZIENDA AVEZZA [PIEMONTE]

Metodo Classico. Unisce acidita, sapidita, corpo e struttura. 30 mesi dalla presa di spuma.
€32

X.T. ,BLANC DE MORGEX ET DE LA SALLE

VALLEE D’AOSTE D.O.C.
(PRIE BLANC BLANC DE MORGEX) CAVE MONT BLANC [VALLE D’AOSTA]

Metodo Classico. Fine, minerale e fruttato con lieve sentore di scorza di agrume e fiori bianchi.
Dégorgement non prima di 17 mesi.

€35

PERLE, BRUT TRENTO D.O.C.
(CHARDONNAY) AZ. FERRARI [TRENTINO ALTO-ADIGE]

Metodo Classico. Maturazione sui lieviti di ben 5 anni. Sentori di fiori di mandorlo e mela renetta
con un accenno di crosta di pane. Sensazione vellutata e aromatica.

€42
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ANIMANTE, FRANCIACORTA BRUT D.O.C.G.
(CHARDONNAY, PINOT NERO, PINOT BIANCO)
BARONE PI1ZZINI [LOMBARDIA]

Metodo Classico. Perlage fine e persistente. Al naso esprime sentori di erbe aromatiche e una
bella scia minerale. Al palato & fresco, cremoso, sapido.

€35

FRANCIACORTA BRUT SATEN D.O.C.G.

(CHARDONNAY, PINOT BIANCO)
AZ. MONTEDELMA [LOMBARDIA]

Metodo Classico. Perlage fine e persistente. Al naso note di bergamotto, di ginestra e di tiglio
aprono a un assaggio armonico e persistente.

€35
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BOLLICINE ESTERE

CREMANT DE BOURGOGNE BRUT
(CHARDONNAY) COQLJARD [FRANCIA]

Metodo Classico. Note di pera, fiori bianchi e agrumi. Croccante e fresco, texture delicata,
bella cremosita e finale sapido. Sui lieviti da 12 a 15 mesi.

€ 30

CREMANT DE SAVOIE BRUT
(JACQUERE) JUSTIN [FRANCIA]

Metodo Classico. Perlage fine e persistente, ottima acidita e freschezza con interessanti aromi
agrumati e leggere sfumature di cenere. Sui lieviti 24 mesi.

€35

CREMANT DU JURA BRUT BIODINAMICO
(CHARDONNAY) BOURDY [FRANCIA]

Metodo Classico. Sentori di fiori bianchi e agrumi si combinano perfettamente con le note
ossidative caratteristiche della vinificazione dello Jura. Fresco, minerle e sapido.

€ 40

CHAMPAGNE CUVEE BRUT BLANC DE BLANC
(CHARDONNAY) FRANCK DEBUT [FRANCIA]

Metodo Classico. Blanc de Blanc 100% Chardonnay nella Montagne de Reims.
Note floreali di acacia e arancia candita.

€ 60

RENAISSANCE, CHAMPAGNE EXTRA BRUT BIODINAMICO
(PINOT MEUNIER) VADIN PLATEAU [FRANCIA]

Metodo Classico. Pas Dose. Blanc de Noir 100% Pinot Meunier in Premier Cru del villaggio di
Cumieres, Valle della Marna. Piuttosto sapido, note leggermente tostate e finale lungo.

€ 60

CHAMPAGNE BRUT ROYAL
(33% CHARDONNAY, 33% PINOT NOIR, 33% PINOT MEUNIER) POMMERY
[FRANCIA]

Metodo Classico. Al naso note floreali, agrumate e fruttate, con delicate sfumature di crosta di
pane. Al palato é vivace ed elegante, ampio e ricco, si distende verso un finale rinfrescante.

€ 60
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CHAMPAGNE BRUT NATURE
(80%PINOT NERO, 20%CHARDONNAY)
BENOIT GAULLET [FRANCIA]

Metodo Classico. Piccolo produttore della Cote des Bar con riconoscimento di Alto Valore
Ambientale. Minerale, fruttato con ottima spalla acida. Residuo zuccherino assente.

€ 60

CHAMPAGNE EXTRA BRUT RESERVE
(60%PINOT NERO, 40%CHARDONNAY)
CEDRIC GUYOT [FRANCIA]

Metodo Classico. Vigneron Indépendant della Cote de Sezanne.
Al naso frutta candita, biscotto, frangipane. In bocca l'acidita porta un piacevole equilibrio.

€ 60

CHAMPAGNE ROYAL RESERVE BRUT
(65%PINOT NERO, 30%CHARDONNAY, 5%PINOT MEUNIER)
PHILIPPONAT [FRANCIA]

Metodo Classico. All'aerazione, note di frutti rossi, agrumi e miele. In bocca fruttato e strutturato,
ampio e lungo. Finale che conferisce una leggera nota di biscotto e pane fragrante.

€ 65

CHAMPAGNE BRUT LA CUVEE
(50%CHARDONNAY, 35%PINOT NERO, 15%PINOT MEUNIER)
LAURENT-PERRIER [FRANCIA]

Metodo Classico. Note di pietra focaia e agrumi, con un finale di crosta di pane e miele.
In bocca é raffinato, fresco, armonico, con un‘ottima mineralita.

€ 65

CHAMPAGNE BRUT RESERVE
(40%CHARDONNAY, 60%PINOT NERO E PINOT MEUNIER)
TAITTINGER [FRANCIA]

Metodo Classico. Floreale e fruttato, fiori bianchi, pesca, vaniglia e sfumature minerali.
In bocca fresco, delicato e rotondo, con note leggermente dolci di miele e frutta fresca.

€75
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VINI ROSATI

ROSA DI ELENA, MARCHE ROSATO 1.G.T. BIOLOGICO
(SANGIOVESE,CABERNET) AZ. COLLESTEFANO [MARCHE]

Profumo di melograno, iris, fiori bianchi, un tocco di anice. Al palato & lieve, succoso e
schietto su note di melograno, pesca noce, mela rossa. Matura in acciaio (4 mesi “sur lie").

€18

FLO, MARCHE ROSATO L.G.T.
(MONTEPULCIANO) AZIENDA VIGNA DELLA CAVA [MARCHE]

Profumo di cioccolato bianco, fragoline di bosco e geranio; in bocca invita a continui sorsi.
€ 20

LACRIMA MARCHE ROSATO 1.G.T. BIOLOGICO
(LACRIMA) AZIENDA PODERE SANTA LUCIA [MARCHE]

Fermentazione con lieviti indigeni. Sentori di mela verde, banana e petali di rosa. Gusto delicato,
fresco, di facile beva. Affinamento di 6 mesi in acciaio sui lieviti e di 2 mesi in bottiglia.

€18

ELISETTA, MARCHE ROSATO 1.G.T. BIOLOGICO
(GRENACHE) AZIENDA PODERI SAN LAZZARO [MARCHE]

Note di ciliegia e anguria al naso. Sapido e minerale. Affina 6 mesi in acciaio e di 2 in bottiglia.
€ 20

SCHERIOL, VINO ROSATO NATURALE
(FREISA) AZIENDA CASCINA GASPARDA [PIEMONTE]

Fermentazione spontanea in vetroresina senza controllo di temperatura. Non ¢ filtrato,
né chiarificato. Al naso note di melograno ed erbe aromatiche. In bocca ¢ schietto e diretto.

€24

BOLLA ROSA, ROSATO SPUMANTE BRUT
(LACRIMA) AZIENDA GIUSTI PIERGIOVANNI [MARCHE]

Metodo Charmat. Al naso note di rosa canina e violette; fragrante e piacevole.
€ 20

ACQUI ROSE D.O.C.G. SPUMANTE BRUT
(BRACHETTO D’ACQUI) AZIENDA MONTERUELLO [PIEMONTE]

Metodo Charmat. Morbido e profumato, giovane e fresco, con bouquet floreale, piacevole retrogu-
sto di piccoli frutti rossi e finale elegante. Sapore delicatamente secco, aromatico ed equilibrato.

€ 22
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BRUT ROSE METODO CLASSICO MILLESIMATO BIO
(LACRIMA) AZIENDA PODERE SANTA LUCIA [MARCHE]

Metodo Classico.Perlage fine, elegante e persistente. Naso complesso e fresco, note di frutti rossi,
viola, rosa e note di lievito. Il sorso ¢ vellutato con unga la persistenza. Sui lieviti 24-30 mesi.

€ 30
SPUMANTE METODO CLASSICO ROSE BIO BRUT
(SANGIOVESE) AZIENDA COSSIGNANI L.E. TEMPO [MARCHE]

Metodo Classico. Note di marasca, melograno e rosa. In bocca € fresco, vellutato con una perfetta
armonia tra freschezza gustativa e cremosita della spuma. Affinamento di 24 mesi sui lieviti.

€42
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VINI BIANCHI ESTERI

RIESLING GLEISWEILER BUNTSANDSTEIN TROCKEN
(RIESLING) SAUER [GERMANIA]

Biologico. Al naso dominano i sentori fruttati di mela, pesca e pompelmo, seque poi una distinta
nota minerale. Al palato & fresco, con un'elegante acidita.

€ 32

RIESLING VILLAGE “GUEBERSCHWIHR” ALSACE AAC
(RIESLING) JEAN CLAUDE GUETH [FRANCIA]

Di seta, fruttato e floreale, delicato e sottile. Le note minerali emergono sia al naso
che alla beva. Lungo, persistente e di buon corpo.

€32

FURMINT STAJERSKA SLOVENIJA
(FURMINT) VERUS VINOGRADI [SLOVENIA]

Note erbacee, mela cotogna, pere e limoni. Molto delicato, ma persistente, ottimo bilanciamento
con acidita. Il 10% viene fermentato in botte per tre settimane.

€ 30

PINOT BLANC AUXERROIS ALSACE AAC
(PINOT BLANC AUXERROIS) JEAN CLAUDE GUETH [FRANCIA]

Ottimo profumo di miele, uva passa e mela. Lungo finale semi-secco e retrogusto persistente.
Tutto in ottimo equilibrio.

€ 30

CHABLIS VIELLES VIGNES AOC
(CHARDONNAY) ALAIN GEOFFROY [FRANCIA]

Nord Est della Borgogna. Note floreali di mentolo, acacia e citronella, odori di panini appena
sfornati. Morbido, finale lungo con presenza minerale e delicato sentore di legno.

€35

FUSIONAL, SAUVIGNON BLANC BIOLOGICO
(SAUVIGNON BLANC) CHAPEL PEAK [NUOVA ZELANDA]

Sentori di frutta fresca, ananas, albicocca. In bocca é fresco, fruttato, di buona acidita. Incontro tra
la tradizione francese ed il nuovo mondo.

€ 30
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UNE HIRONDELLE,
ROUSSETTE DE SAVOIE AOP BIODINAMICO
(ALTESSE) LES 13 LUNES [FRANCIA]

Fermentazione spontanea. Affinamento di 11 mesi in botti nuove di rovere e d'acacia. Vino ele-
gante e bilanciato, ha una buona acidita con note di agrumi, fiori bianchi e mandorla.

€32
POUILLY-FUISSE AOP BIODINAMICO
(CHARDONNAY) CORNIN [FRANCIA]

Sud della Borgogna. Fermentazione con lieviti indigeni e riposo su fecce fini per 12 mesi. Bocca
ampia sostenuta da deliziosi aromi di pesca matura, limone candito e ananas grigliato.

€ 45
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VINI ROSSI ESTERI

SUPERIEUR BORDEAUX RESERVE
(CABERNET SAUVIGNON, MERLOT)
CHATEAU SAINTE-MARIE [FRANCIA]

Regala al naso eleganti profumi di lampone, frutti di bosco, foglie di te essiccate e spezie orienta-
li. Corpo discreto e i tannini appaiono setosi. 12 mesi di barrique.

€35

MOULIN A VENT AOP
(GAMAY)
DES GANDELINS [FRANCIA]

Regione del Beaujolais. | grappoli vengono lasciati maturare interi per 10 gg, poi pigiati in pressa
di legno del XVIII secolo. Tannini armoniosi, note fruttate e speziate. 8 mesi in acciaio.

€35

COTES DU JURA ROUGE AOC BIODINAMICO
(POULSARD, TROUSSEAU, PINO NOIR)
JEAN BOURDY [FRANCIA]

Uvaggi miscelati alla vendemmia, poi fermentati con lieviti indigeni. Note fruttate di
amarena e liquirizia. Sapido, minerale, tannini di seta. Invecchiato in botti di rovere antico .

€50
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TASTING MENU
FOR NOSE AND PALATE

COUPLE TASTING
BETWEEN TRADITION, CREATIVITY AND SCIENCE

SCALLOP' WITH WASABI MAYONNAISE

TURNIP CREAM AND FRIED ONION
3,4,6,89,10,14 7]

CRISPY BREAD WITH SHEEP'S RICOTTA CHEESE,
SMOKED HERRING, DRIED TOMATOES,
ROCKET PESTO
AND ANCHOVIES SAUCE

1,4,7,8

TYPICAL SARDINIAN PASTA

(SIMILAR TO COUS COUS) WITH CLAMS,
PARSLEY EXTRACT AND TOASTED BREAD

1,14 [2,4,69,10,11]

SALMON FILLET,
ROCK SAMPHIRE AND

RED TURNIP MAYONNAISE
34,710,12 [8]

HOMEMADE ICE CREAM WITH COFFEE SAUCE,

ALMONDS AND RUM SPRAY
1,3,5,6,7,8,12 [11]

THE TASTING MENU IS PER COUPLE
100 € PER COUPLE - EXCLUDING DRINKS
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STARTERS

CRISPY BREAD WITH SHEEP'S RICOTTA CHEESE,
SMOKED HERRING, DRIED TOMATOES,

ROCKET PESTO

AND ANCHOVIES SAUCE

14,78

RED LENTIL FALAFEL
WITH TURMERIC YOGURT,

CARAMELIZED SOY SAUCE AND PINK PEPPER
6,7 [1,10,11]

T URMERIC RICE TORTILLA,

ARTICHOKES* AND CACIOCAVALLO CHEESE CREAM
3,7

RAW SHRIMP, PINEAPPLE GELEE,
MARINATED GREEN APPLE

AND ROCKET PESTO
24,789 [12]
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STARTERS

BEEF FINGER-BURGERS',
MUSTARD PESTO, RICOTTA CHEESE,

WILD CHERRIES JAM
3,6,710,12

CRISPY TURKEY MEATBALLS, TURNIP,

GRANA PADANO CHEESE AND GINGER
1,3,712
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FIRST COURSES

TYPICAL SARDINIAN PASTA

(SIMILAR TO COUS COUS) WITH CLAMS,
PARSLEY EXTRACT AND TOASTED BREAD

1,14 [2,4,69,10,11]

BAKED SEMOLINA GNOCCHI,

ZUCCHINI CREAM

WITH SMOKED PAPRIKA
1,3,7

BLACK VENUS RICE WITH
BROAD BEANS, PEAS

AND PECORINO CHEESE
7/

SOFT LASAGNA COOKED

IN JAR WITH BEEF RAGOUT
1,3,7.8

UISTINTQ i | H 5 GUSTO E PASSIONE
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MAIN COURSES

PORK TENDERLOIN
WITH CREAM OF CHESTNUT
AND COCOA

716l

CHICKEN WITH TOMATOES, BLACK OLIVES
AND AROMATIC HERBS
12 [78,13]

SALTY PIE OF CHICKPEA FLOUR
STUFFED WITH GREEN VEGETABLES,

AND AGED SHEEP CHEESE
7 16]

UISTINTQ i | | 5 GUSTO E PASSIONE

18

18

14



o

MAIN COURSES

OcTOoPUS', SPICY SAUSAGE SPREAD

AND MASHED POTATOES
714

SALMON FILLET,
ROCK SAMPHIRE AND

RED TURNIP MAYONNAISE
34,710,12 [8]

SIDE DISHES

ROAST POTATOES

MIXED SALAD

SEASONAL VEGETABLES
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DESSERT

Y OGURT
WITH SAUTEED BERRIES*, LAVENDER HONEY

AND MODICA CHOCOLATE
7

ICE CREAM
WITH COFFEE SAUCE,

ALMONDS AND RUM SPRAY
1,3,5,6,7,8,12 [11]

CREAMY COFFEE,
PANNA COTTA WITH ANISEED LIQUEUR

AND COCOA CRUMBLES
1,7

OUR SMALL PASTRY

WITH A GLASS OF WILD CHERRY SWEET WINE
1,3,5,6,7,8,11,12

CREME BRULEE

WITH CARDAMOM
3,7
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DRINKS .
WATER IN GLASS BOTTLE 0,75 LT 3
CRAFT BEER 033 LT 6
APEROL SPRITZ 5
AMERICANO 7
GIN TONIC 8
ALCOHOL FREE DRINKS 4
COFFEE 2
DECAFFEINATED COFFEE 2
+ LIQUOR 0,5
LIQUEURS AND GRAPPAS 4-8
RUM E WHISKY 5-8

SERVICE AND HOMEMADE BREAD 3,00 €
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SINCE POTENTIAL ALLERGENS MAY BE PRESENT IN OUR DISHES (MARKED
ON THE MENU WITH THE CORRESPONDING NUMBERS, EVEN IF PRESENT IN
TRACES IN BRACKETS [] AND CONSULTED IN OUR COOKBOOK),

MR. AND MRS. CUSTOMERS WHO SUFFER FROM ALLERGIES
ARE INVITED TO POINT THIS OUT.

SOME OF OUR PRODUCTS ARE BLAST CHILLED TO -35 °C BY US TO BEST
PRESERVE THEIR FRESHNESS: ITALICS.
SHOULD NATURE NOT ASSIST US, WE USE TOP-QUALITY FROZEN PRODUCTS
AT ORIGIN:
(*YPRODUCT FROZEN AT ORIGIN.

FISH INTENDED AND TO BE CONSUMED RAW OR
PRACTICALLY RAW HAS UNDERGONE PRIOR RECLAMATION TREATMENT IN
ACCORDANCE WITH THE REQUIREMENTS OF EC REGULATION 853/2004.

CONSUMER INFORMATION
PRESENCE OF FOOD ALLERGENS

. CEREALS CONTAINING GLUTEN

. CRUSTACEANS AND CRUSTACEAN PRODUCTS

. EGGS AND EGG PRODUCTS

. FISH AND FISH PRODUCTS

. PEANUTS AND DERIVED PRODUCTS

. SOYBEANS AND DERIVED PRODUCTS

. MILK AND MILK PRODUCTS (INCLUDING LACTOSE)

. NuUTs, VvIZ:
ALMONDS (AMYGDALUS COMMUNIS L.), HAZELNUTS
(CORYLUS AVELLANA), WALNUTS (JUGLANS REGIA), CASHEW
NUTS (ANACARDIUM OCCIDENTALE), PECANS [CARYA

ILLINOINENSIS (WANGENH.) K. KOCH], BRAZIL NUTS

(BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACHIO NUTS (PISTACIA

VERA), MACADAMIA NUTS OR QUEENSLAND WALNUTS
(MACADAMIA TERNIFOLIA), AND THEIR DERIVED PRODUCTS
9. CELERY AND ITS DERIVED PRODUCTS

10. MUSTARD AND DERIVED PRODUCTS

11. SESAME SEEDS AND DERIVED PRODUCTS

12. SULFUR DIOXIDE AND SULFITES

IN CONCENTRATIONS EXCEEDING 10 MG/KG OR 10 MG/LITER
IN TERMS OF SO 2

13. LUPINS AND PRODUCTS THEREOF

14. MOLLUSKS AND DERIVED PRODUCTS




