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Degustazione
vino + cibo

 un binomio perfetto

Fresina con ricotta di pecora,
aringa affumicata, pomodori 
secchi, pesto di rucola
e colatura di alici di cetara riserva

 1,4,7,8

Filetto di salmone,
paccasassi e maionese 

alla rapa rossa
3,4,7,10,12 [8]

Fregola sarda risottata
con ragù di baccalà
all’ anconetana 
1,14 [7,8,13]

Calice in abbinamento: 

Magia, Marche I.G.T. Bianco (Manzoni bianco, Verdicchio)

€35 a persona 

il menù degustazione si intende  a coppia
(comprende 3 assaggi di cibo e 3 assaggi di vino)

Calice in abbinamento: 

Corniolo, Rosso Conero D.O.C. (Montepulciano)

Calice in abbinamento: 

Flò, Marche I.G.T. Rosato (Montepulciano)



15

15

12

14

15

Selezione di formaggi marchigiani
freschi e stagionati
con miele alla lavanda 
7

Crudo di mazzancolle, 
mela verde marinata,
e pesto di rucola
2,7,8,9 [12]

Fresina con ricotta di pecora,
aringa affumicata, pomodori 
secchi, pesto di rucola
e colatura di alici di cetara riserva

 1,4,7,8

Battuta al coltello di scottona
con salsa all’uovo sodo e tabasco
3,6,7,10,12

salumi e prodotti di norcinerie locali
con pinzimonio e yogurt artigianale
7

€

I NOSTRI PIATTI



14

15

15

16

18

18

Lasagna morbida al cucchiaio
in vasocottura con ragù di bovino 
1,3,7,8

Fregola sarda risottata alle vongole 
con estratto di prezzemolo 
e pane panko tostato
1,14 [2,4,6,9,10,11]

Riso nero Venere con fave * , piselli *,
porchetta ed olio al limone

Pollo in potacchio
con pomodori e olive nere 
12 [7,8,13]

Filetto di maiale 
con crema di zucchine, 
e grue di cacao

Pastrami (carne di bovino speziata 
e leggermente affumicata)
con giardiniera di verdure fatta in casa,
vinaigrette e capperi

€



Polpo*  con 
vellutata di patate 
e ‘nduja di Spilinga
7,14

Filetto di salmone,
paccasassi e maionese alla rapa rossa
3,4,7,10,12 [8]

Tramezzino ripieno di cozze, 
emulsione di acqua di polpo
e rucola
1,14 [3,6,7,8,10,12]

Uovo poché, macco di fave e piselli*

sbrisolona salata
1,3,7

Contorno di stagione

Insalata mista

€

CONTORNI

18

18

14

14

6

4



10

6

6

6

La nostra piccola pasticceria
con un calice di Vino dolce
1,3,5,6,7,8,11,12

La Moretta fanese:
cremoso al caffè, 
panna cotta alla Moretta e 
crumble al cacao
1,7

 

Yogurt artigianale con
frutti di bosco* spadellati, 
miele alla lavanda,
pop corn caramellati
7

 Crème brûlée cotta in vaso
  al cardamomo
 3,7

€
DOLCI



BEVANDE

servizio, pane e coperto 3 €

acqua MINERALE
IN BOTTILGIA DI VETRO
naturale e frizzante da 75cl

Magia, Marche I.G.T. Bianco
(Manzoni bianco, Verdicchio)
L’uvaggio di Manzoni Bianco (incrocio tra Riesling Renano e Pinot bianco) e 
Verdicchio crea un vino aromaticamente tendente al Riesling ma con la tenacia 
gustativa del “marchigiano”.

Flò, Marche I.G.T. Rosato
(Montepulciano)
Profumo di cioccolato bianco, fragoline di bosco e geranio;in bocca il gusto è 
fresco e leggiadro con corpo affusolato che invita a continui sorsi.

Corniolo, Rosso Conero D.O.C.
(Montepulciano)
Aroma di frutti rossi ed amarena, gusto morbido, assenza di tannicità; 
un vino rosso semplice da servire fresco.

Bibite analcoliche

Caffè

Decaffeinato / Orzo

Caffè Moretta / Turchetto

Amari e distillati  

Vino dolce

3

5
15

5
16

5
15

4

2

2

3

5-8

5

€

calice

bottiglia

calice

bottiglia

calice

bottiglia



Poiché nei nostri piatti possono essere presenti potenziali allergeni 
(segnalati nel menù con i numeri corrispendenti, anche se presenti in 

tracce tra parentesi [ ] e consultabili nel nostro ricettario), 
i Sigg. Clienti che soffrono di allergie 

sono invitati a segnalarlo.

Alcuni dei nostri prodotti sono da noi abbattuti a -35 °C per 
conservare al meglio la loro freschezza: corsivo.

qualora la natura non ci assista, utilizziamo prodotti surgelati 
all’origine di ottima qualità:

( * ) prodotto surgelato all’origine.

Il pesce destinato ed essere consumato crudo o 
praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica 

preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004.

1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei e prodotti derivati
3. Uova e prodotti derivati
4. Pesce e prodotti derivati
5. Arachidi e prodotti derivati
6. Soia e prodotti derivati
7. Latte e prodotti derivati (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio, vale a dire: 
mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole 
(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di 
acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan 
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del 
Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), 
noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia 
ternifolia), e i loro prodotti derivati
9. Sedano e prodotti derivati
10. Senape e prodotti derivati
11. Semi di sesamo e prodotti derivati
12. Anidride solforosa e solfiti
in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro 
in termini di SO 2

13. Lupini e prodotti derivati
14. Molluschi e prodotti derivati

informativa ai consumatori
presenza di allergeni alimentari
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Scegli il tuo regalo #d’istinto 
tra quelle disponibili:

50€ - 80€ - 120€

Una Golosa idea Regalo? 
Ecco la d’istinto Gift Card
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wine + food
a perfect match

Taste

Crispy bread with sheep’s ricotta cheese,
smoked herring, dried tomatoes, 
rocket pesto
and anchovies sauce

 1,4,7,8

Salmon fillet,
rock samphire and 

red turnip mayonnaise
3,4,7,10,12 [8]

Typical Sardinian pasta 
 (similar to cous cous)  
 with salted cod ragout
1,14 [7,8,13]

Matching glass of wine: 

Magia, Marche I.G.T. White Wine (Manzoni bianco, Verdicchio)

€35 per person 

The tasting menu is per couple
(includes 3 food tastings and 3 wine tastings)

Matching glass of wine: 

Corniolo, Rosso Conero D.O.C. Red Wine (Montepulciano)

Matching glass of wine: 

Flò, Marche I.G.T. Rosè Wine (Montepulciano)



15

15

12

14

15

Selection of 
local fresh and aged cheeses
with lavender honey
7

raw shrimp, pineapple gelée, 
marinated green apple 
and rocket pesto
2,7,8,9 [12]

Crispy bread with sheep’s ricotta cheese,
smoked herring, dried tomatoes, 
rocket pesto
and anchovies sauce

 1,4,7,8

Beef tartare 
with tabasco sauce 
3,6,7,10,12

cold cuts:
pork products with raw vegetables 
in yogurt sauce 
7

€

a la carte menu



14

15

15

16

18

18

Soft lasagna cooked 
in jar with beef ragout 
1,3,7,8

Typical Sardinian pasta 
(similar to cous cous) with clams, 
parsley extract and toasted bread
1,14 [2,4,6,9,10,11]

Black Venus rice with 
broad beans*, peas*, 
roasted pork and lemon oil
14

Chicken with tomatoes, black olives 
and aromatic herbs
12 [7,8,13]

Pork tenderloin
with cream of zucchini and cocoa

Pastrami (spiced and lightly smoked beef) 
with homemade pickled vegetables, 
vinaigrette and capers

€



Octopus* with
potato purée
and Spicy Sausage Spread
7,14

Salmon fillet,
rock samphire and red turnip mayonnaise
3,4,7,10,12 [8]

Sandwich filled with mussels, 
octopus water emulsion 
and rocket

 1,14 [3,6,7,8,10,12]

Egg poché, cream of broad beans 
and peas*and salty shortbread
1,3,7

Seasonal vegetables

Mixed salad

€

side dishes

18

18

14

14

6

4



10

6

6

6

Our small pastry 
with a glass of wild cherry sweet wine
1,3,5,6,7,8,11,12

Artisan yogurt with berries*, 
roasted cocoa beans, 
lavender honey and 
caramelized popcorn
7

Creamy coffee, 
panna cotta with aniseed liqueur 
and cocoa crumbles
1,7

Crème brûlée
with cardamom 
3,7

€
Desserts



drinks

service and homemade bread 3 €

WAter 
IN GLASS BOTTLE
still and sparkling 75cl

Magia, Marche I.G.T. Bianco
(Manzoni bianco, Verdicchio)
Blend of Manzoni Bianco (a cross between Riesling Renano and Pinot Bianco) 
and Verdicchio. aromatic but tenacious white wine.

Flò, Marche I.G.T. Rosato
(Montepulciano)
Rosé wine with Bouquet of white chocolate, wild strawberries and geranium; 
the taste is fresh and graceful with tapered body that invites continuous sips.

Corniolo, Rosso Conero D.O.C.
(Montepulciano)
Red wine with Red fruit and black cherry aroma, smooth taste, no tannins; an 
easy red wine to serve cold.

Alcohol free drinks

Coffee 

Decaffeinated coffee/ barley coffee

Coffee with liqueur

Liqueur  

Sweet  wine

3

5
15

5
16

5
15

4

2

2

3

5-8

5

€

glass

bottle

glass

bottle

glass

bottle



Since potential allergens may be present in our dishes (marked on the 
menu with the corresponding numbers, even if present in traces in 

brackets [] and consulted in our cookbook), 
Mr. and Mrs. Customers who suffer from allergies 

are invited to point this out.

Some of our products are blast chilled to -35 °C by us to best preserve 
their freshness: italics.

should nature not assist us, we use top-quality frozen products at 
origin:

( * ) product frozen at origin.

Fish intended and to be consumed raw or 
practically raw has undergone prior reclamation treatment in 

accordance with the requirements of EC Regulation 853/2004.

1. Cereals containing gluten
2. Crustaceans and crustacean products
3. Eggs and egg products
4. Fish and fish products
5. Peanuts and derived products
6. Soybeans and derived products
7. Milk and milk products (including lactose)
8. Nuts, viz: 
almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts 
(Corylus avellana), walnuts (Juglans regia), cashew 
nuts (Anacardium occidentale), pecans [Carya 
illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], Brazil nuts 
(Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pistacia vera), 
macadamia nuts or Queensland walnuts (Macadamia 
ternifolia), and their derived products
9. Celery and its derived products
10. Mustard and derived products
11. Sesame seeds and derived products
12. Sulfur dioxide and sulfites
in concentrations exceeding 10 mg/kg or 10 mg/liter 
in terms of SO 2
13. Lupins and products thereof
14. Mollusks and derived products

consumer information
presence of food allergens


